
リニューアル

リニューアル

①食品衛生上、ご購入後は当日14:00までにお召し上がり下さい。　 百米HP/魚沼産こしひかり弁当、工場の紹介などが見られます。
②メニューが変更される場合がございます。ご了承ください。 
③メニューに関するお問合先　「百米千葉工場043-380-1166」

エビフライ
とんかつ グリルチキン

春雨炒め

コールスローサラダ

洋風肉じゃが

♪　ザンギ風鶏唐揚げ弁当

お休み

http://www.100mai.jp/

♪　新潟たれカツ丼

♪　銀鮭塩麹弁当 <新潟コシヒカリ米の塩麹に漬け込み、じっくり焼き上げた逸品です>

たれ    （越後もち豚使用） 新潟県《山崎醸造》のたまり醤油をベースに製造。甘口でマイルドな風味が特徴です。

【週間メニュー（日替り）】

　ワカメ中華和え

しゅうまい

チンジャオフライ 煮物

4月28日水

　

豆板醤炒め 野菜みそ炒め

4月25日 月

豚生姜焼き

魚沼産こしひかり弁当　

4月26日

チキンカツ

　

金

（おろしソースかけ）

さば照焼き

4月29日木4月27日火

　

山菜炒り煮レンコンサラダ 青菜のごま和え 大根カレー金平

<北海道ザンギ風に仕上げたジューシー唐揚げ>

【好評定番メニュー】　　　魚沼産こしひかり100%使用

お米 新潟県魚沼産《こしひかり》を100％使用。もっちりとした食感が特徴です。

カツ 新潟県産《越後もち豚》を使用。肉質は柔らかく、かろやかな甘みが特徴です。


